
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

   Fich e  d u mil lésime 2019  

C H Â TEAU DE LAUSSAC  

 

• Château De Laussac 

• Appellation : AOC Castillon côtes-de-Bordeaux 

• Millésime : 2019 

• Assemblage : 75% Merlot & 25% Cabernet Franc  

• Date de vendange : 3 Octobre au 11 Octobre  

• Rendement : 40 hl/Ha 

Le Millésime : 
Un hiver anormalement chaud et modérément arrosé, 

des températures douces. 

Un débourrement précoce au printemps avec des sols 

chauds qui favorisent une belle pousse homogène. Un 

petit épisode pluvieux fin juillet permet de redonner du 

souffle à nos vignes et d’éviter un stress hydrique trop 

important pour faire mûrir les baies plus sereinement. Ces 

pluies sont bénies tant elles ont révolutionné cette fin de 

millésime pour offrir une vendange d’automne, des 

parfums complexes, frais et raffinés, des tanins à la 

texture soyeuse et délicate, mûris par la vigne et non par 

le soleil. Le millésime 2019 est excellent du point de vue 

de la qualité de la maturation et du potentiel général des 

raisins. 
 

Notes du millésime : 
The Wine Cellar Insider : 90-92 
Bernard Burtschy : 91-92 
Yves Beck : 90-92 
James Suckling : 90-91 

DÉGUSTATION : 

• Arôme et saveur de fruits noirs mûrs, de cerise, de cassis 
 

• Tanins sont arrondis et bien équilibrée, attaque fruitée avec 

une finale élégante  
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